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Kuliah 
ke 

Materi Kuliah Pengampu Kompetensi 
Dasar 

1. Pengantar Mikrobiologi : Kontrak perkuliahan, 
sejarah dan perkembangan Mikrobiologi, dunia 
mikrobia (major groups of microbes). 

MC 

KD I 

2. 
 

Struktur Sel : struktur sel Prokariot dan Eukariot, 
fungsi organ sel, implikasi perbedaan sel-sel tersebut. 

MC 
 

Klasifikasi Mikrobia: Klasifikasi awal hingga 
modern, dasar-dasar identifikasi untuk klasifikasi 
mikrobia 

3. Nutrisi dan Pertumbuhan: nutrisi dan perannya, 
transportasi nutrisi, fase pertumbuhan, pertumbuhan 
Bacth dan kontinyu, metode pengukuran 
pertumbuhan 

MC 

4. Metabolisme I: Ensim dan fungsinya, katabolisme 
karbohidrat, lemak, protein, dan penghasilan energi 
(respirasi). 

MC 

5. Metabolisme II: anabolisme (fotosintesis, fiksasi N, 
sintesis lemak dan asam nukleat). 

MC 

KD II 

6. Analisis dan Deteksi Mikrobia: Teknik deteksi, uji 
kualitatif dan uji kuantitatif 

MC 

7. Bioteknologi Mikrobia: produksi enzim mikrobia 
secara konvensional, aplikasi bioteknologi enzim 

MC 

8. Jenis, Karakteristik, Kontaminasi dan Toxin 
Mikrobia pada Bahan Pangan Hewani 

MC 

9. UJIAN SISIPAN   
10. Mikrobiologi Terapan I AM 

KD III 11. Mikrobiologi Terapan II AM 
12. Mikrobiologi Terapan III AM 
13. Mikrobiologi Terapan IV AM 
14. Mikrobiologi Terapan V AM 

KD IV 15. Mikrobiologi Terapan VI AM 
16. Mikrobiologi Terapan VII AM 
17. UJIAN AKHIR   
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