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....BENTUK DAN UKURAN

• Faktor penentu mutu suatu produk pangan

• Parameter yang tidak dapat dipisahkan

TIDAK TERATUR
TERATUR



MANFAAT ANALISIS

BENTUK DAN UKURAN

• Mempermudah proses penanganan selanjutnya

– Penting untuk perhitungan transfer massa dan panas, 

– Screening padatan untuk memisahkan benda asing

– Grading buah dan sayuran

• Pemilihan desain alat proses yang sesuai

• Mempermudah pengepakan, pengangkutan, penyimpanan

• Memberi kenampakan yang lebih menarik



• Aspek Rasio

• Spherisitas

rasio volume padatan terhadap volume bulatan yang memiliki 

diameter setara dengan diameter mayor dari obyek

• Kebundaran (Roudness)

....ANALISIS BENTUK

a = diamater terpanjang

b = diameter terpendek

Semakin bulat, nilainya 

semakin mendekati 1

Ap = luas area terbesar

Ac = luas area lingkaran terkecil

Semakin kecil nilainya, semakin tajam



Tabel standar bentuk:

Bentuk Deskripsi

Bulat Mendekati bola

Oblat Pipih pada ujung tangkai dan ujung tanpa tangkai

Oblong Diameter vertikal > diameter horizontal

Konik Mengecil ke arah ujung

Ovat Bentuk telur, agak lebar di ujung tangkai

Blik Aksis yang menghubungkan tangkai dan apeks
ramping

Abovat Ovat terbalik

Eliptikal Mendekati elipsoid

Trunkat Kedua ujung datar

Unekual Setengah bagian > dari setengah bagian lainnya

Ribbed Pada potongan melintang sisinya kurang lebih 
angular

Regular Potongan melintang horizontal mendekati lingkaran

Irregular Potongan melintang horizontal menjauhi lingkaran





....PENGUKURAN BERAT

• Berat total, berat rata-rata, berat per unit, dll

• Penting untuk pengemasan

• Metode: penimbangan



....PENGUKURAN 

PANJANG / LUAS

• Pengukuran panjang /luas dengan bentuk 

beraturan dan tidak beraturan menggunakan 

metode yang berbeda

MIKROMETER / CALIPER



....PENGUKURAN VOLUME

• Pengukuran volume bahan dengan bentuk beraturan dan 

tidak beraturan memerlukan metode yang berbeda

• Volume  absolut (solid), volume apperent, volume bulk 







....WARNA

• Salah satu parameter mutu pangan

• Kadang diukur jika ada korelasi dengan 

sifat kimiawinya



....PENGUKURAN WARNA

• Spektrofotometer

• Lovibond

• Chromameter



...spektofotometer

Lihat: http://www.youtube.com/watch?v=izf3BTzS-6o



WARNA YANG 

TERAMATI

WARNA YANG 

DISERAP

PANJANG 

GELOMBANG

Green Red 700 nm

Blue-green Orange-red 600 nm

Violet Yellow 550 nm

Red-violet Yellow-green 530 nm

Red Green 500 nm

Orange Blue 450 nm

Yellow Violet 400 nm



Warna dinyatakan dalam koordinat L*, a* dan b* 

• L* menyatakan perbedaan antara terang (L*=100) dan gelap (L*=0) 

• a* menyatakan perbedaan antara hijau (-a*) dan merah (+a*) 

• b* menyatakan perbedaan antara biru (-b*) dan kuning (+b*)

Sering digunakan untuk menentukan derajat putih produk tepung

...chromameter



...membedakan warna dengan CIELAB



TERIMA KASIH


