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...PENGEMBANGAN PRODUK

• Kompetisi industri  inovasi

• Sifat Konsumen yang cepat bosan  inovasi

• Perkembangan teknologi  produk “baru”



...KATEGORI PRODUK BARU

(1) produk baru dengan penciptaan pasar yang baru (new to the 

world products),

(2) produk baru dengan pertama kali memasuki pasar yang 

sudah ada untuk produk semacam (new product lines),

(3) produk baru hasil modifikasi produk lama (additions to 

existing product lines),

(4) produk baru untuk menggantikan produk yang ada untuk 

meningkatkan kinerja dan nilai (improvements and revisions 

to existing products),

(5) produk yang ada yang ditargetkan untuk pasar baru atau 

segmen baru (repositionings),

(6) produk baru dengan harga lebih rendah (cost reductions).



...SENI PENGEMBANGAN 

PRODUK

• 60-80% produk “baru” gagal !!!

a. 70-80 % gagal untuk produk line extension

b. 80-90 % gagal untuk produk yang benar-benar baru

• Berarti terjadi kegagalan dalam innovasi atau kegagalan 

dalam pemasaran  produk dikategorikan sebagai produk 

yang membosankan (konsumen ingin varian produk dengan 

cepat)



...TREND INDUSTRI PANGAN

• Probiotic in many products

• Foods for beauty

• “Mood Food”

• Foods  with less ingredients 

but better taste and quality



...KECENDERUNGAN 

KONSUMEN

• Convenience, ex: portion size, packaging

• Health and Wellness, ex: probiotics

• Sophistication (regional fusion), ex: exotic 

taste and texture meet the consumers’ demand

• Pleasure/ fun







...PENGEMBANGAN PANGAN 

FUNGSIONAL BERBASIS SUSU

• Mengurangi komponen yg berefek fisiologis negatif,  

contoh: ??? fungsi kesehatan:???

• Menaikkan komponen yg berefek positif,                    

contoh: ??? fungsi kesehatan:???

• Menambahkan ingridien aktif,                                     

contoh: ??? fungsi kesehatan:???

• Merubah karakter susu dengan fermentasi atau hidyrolisis, 

contoh: ??? fungsi kesehatan:???
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